
SCHNAITHEIM 

Real-Computer-Club bei Bäckerei 
Gnaier en Schnoida am 11.06.2015 

Zahlreiche Mitglieder des RCC wurden recht früh am Tag am Bäckereibetrieb vom 
Inhaber Paul Gnaier selbst begrüßt und anschließend von ihm durch den Bäckereibetrieb 
begleitet. Er vermittelte verständnisvoll und anschaulich den Ablauf vom Korn (Mehl) bis 
zur Fertigstellung von Brot, Brezeln und vielen anderen Backwaren. 

 

 

 

Paul Gnaier vermittelte seinen Besuchern verständnisvoll und anschaulich den Ablauf vom Korn 
(Mehl) bis zur Fertigstellung von Brot, Brezeln und vielen anderen Backwaren.  

Es wird zwar Vieles mit Maschinen gemacht, aber trotzdem sind flinke Hände notwendig, die 
z.B.den Brotteig aus dem Teigbottich in entsprechender Größe und Gewicht auf ein Laufband 
platzieren, wo es dann weitergeleitet wird in den Backofen. Im gesamten Fertigungsbereich ist 
natürlich Teamarbeit notwendig. Das funktioniert im Betrieb ganz prima, wie wir sehen konnten 
und deshalb hat der Chef auch bei seinen Mitarbeitern nicht mit Lob gespart. Im Bereich 
Konditorei konnten wir zusehen, wie die Konditorin eine Schwarzwälder Kirschtorte machte, die 
danach bei einer Preisfrage eine glückliche Gewinnerin fand. Zum Abschluss der Führung gab 
es noch ein sehr schön hergerichtetes, reichhaltiges Frühstück – natürlich mit frischen 
Backwaren vom Betrieb. Der Tag war gerettet und niemand hat das frühe Aufstehen bereut. 
Paul Gnaier gab noch einige Erläuterungen zu seinem Bäckereibetrieb, der letztes Jahr 
90jähriges Jubiläum feierte. Er ist auch sichtlich stolz darauf, daß er sagen kann, er bezieht 
seine im Betrieb verarbeiteten Produkte aus der näheren Umgebung. Mit einem herzlichen 
Dankeschön und den besten Wünschen für Paul Gnaier mit Familie, seinen Betrieb und seinen 
Betriebs-Angehörigen verabschiedeten wir uns. Jeder Besucher bekam dann noch ein 
Lunchpaket mit auf den Nachhauseweg. 

 

HZ-Online am 19.06.2015  - zu finden unter Heidenheim Lokales – Vereinsnachrichten.  


